Bijlage 1: Last Minute box: Identiteit; Roverscouts
Bron: https://nl.wikibooks.org/wiki/Kookboek/Kruiden_en_specerijen
Lijst van kruiden en specerijen

· Anijs
· Basilicum
· Bernagie (komkommerkruid)
· Bevernel
· Bieslook
· Bonenkruid
· Brandnetel
· Cayennepeper
· Chilipeper
· Citroengras
· Citroenkruid
· Citroenmelisse
· Dille
· Djahé (gemalen gemberwortel)
· Djeroek poeroet
· Dragon
· Fenegriek
· Foelie
· Gember
· Guldenroede
· Kaneel
· Kappertjes
· Kardemom
· Karwijzaad
· Kervel
· Ketoembar (Koriander)
· Knoflook
· Kruidnagel
· Koenjit (Kurkuma)
· Komijnzaad
· Komkommerkruid
· Koriander
· Kummel
· Kurkuma
· Laos
· Laurier
· Lavas
· Lievevrouwebedstro
· Linde
· Maggikruid (Lavas)
· Majoraan
· Marjolein (Majoraan)
· Mierikswortel
· Munt
· Kruizemunt
· Nootmuskaat
· Oregano
· Paprikapoeder
· Peper
· Pepermunt
· Peterselie
· Piment
· Pimpernel
· Rozemarijn
· Saffraan
· Salamblad
· Salie
· Sint-Janskruid
· Snijselderij (bladselderij)
· Steranijs
· Tamarinde
· Tijm
· Tuinkers
· Vanille
· Venkelzaad
· Wasabi
Lijst van smaakmakers en sauzen
· Augurk, Atjar tjampoer, Zilverui en andere tafelzuren
· Citroensap
· Keukenazijn
· Maanzaad
· Ketjap manis
· Maggi
· Mango chutney
· Mayonaise
· Mosterd
· Sambal
· Santen (Kokosraspel)
· Sesamzaad
· Suiker
· Trassi (Garnalenpasta)
· Ve-tsin
· Zout



